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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
gennemgået nedkølingsprocedurer herunder mulighed for
anvendelse af beregningsmodellen sikker nedkøling.
Gennemgået procedurer for langtidsstegning og sous vide. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkkenområde
og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv i produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse samt tilberedning og
nedkøling for perioden november 2021 til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
tilberedte fødevarer. Ok. Gennemgået virksomhedens
branchekode for oplysninger om sous vide. Vejledt om
tilretning i egenkontrolprogrammet hvis virksomheden
påbegynder at bruge sous vide.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


