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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køleenheder, adskillelse af rå og
spiseklar fødevarer og mundtlig procedure for adskillelse af
dyrearter ved hakning af kød, ved brug af to seperate hakkere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: lynhakker, kogekar, kødhakkere, borde, kølerum
og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
modtagekontrol, overførsel af oprindelse, sporbarhed,
varmebehandling, nedkøling og opbevaringstemperatur fra
marts 2021 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed: Mundtlig
procedure for overførsel af oprindelse og styring af sporbarhed
på opskåret kød, udbudt i montre. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: oksefilet, kalve bovkerne og tyksteg.


