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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er muligt at fortage hygiejnisk
håndvask. Optøning af hakkebøf sker i køleskab i emballage.
Frost og kølevare opbevares ved korrekte temperature, tjek
målt til -18C og 3 C. Fødevare opbevares i reol, fryser på lager -
ok.
Bagdør indtil gangen, blev lukket under kontrolbesøget.
Åbninger til det fri fra produktionslokal og lager skal være
forsynet med skadedyrs sikring- insektnet, når der er fødevare
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: fedtdråber på
lysarmatur i Emfang.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af overflader i
fødevarevirksomhed. For at forhindre kontaminering af
fødevare.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: lager og køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar 2021 til
august 2021; varemodtagelse, opbevaring på køl/frost.
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varmebehandling, varmeholdelse. Der oplyses der ikke foretages nedkøling af varmebehandlede fødevare, til
senere brug. Hvorfor arbejdsgangen kan udelades af risikovurdering (kap. 7).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P nr. og
fødevareaktiviteter


