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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ved
kontrollen start var der ikke mere papir og sæbe ved håndvask
på lager, dette blev straks udbedret. Konkret vejledt om
løsningsmulighed der sikrer at der altid er mulighed for
hygiejnisk vask og tørring af hænder på lager.
Kontrolleret temperaturer rundt i kølemøbler i butik. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har redegjort for procedurer der
sikrer at kølekæden overholdes i alle led, ved modtagelse, og
oppakning af kød og pålæg. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret kvalitet og dato på fersk kød i kølemontre,
herunder brud på emballage. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
virksomheden har fremlagt frekvens og procedurer for
rengøring af denne. Ingen anmærkninger. Kontrolleret den
generelle rengøringsstandart af butik og inventar i denne.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse og opbevaringstemperaturer.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse af fersk kød 4 december 2021 samt
opbevarings temperaturer i perioden januar til december 2021.
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Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Frugt og grønt fremstår frisk og pænt.


