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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvaskeforhold med sæbe
og aftørring i produktionslokaler. Kontrolleret håndtering og
produktion af leverpostej, herunder nedkølingsprocedure.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i køle og
fryserum, herunder temperaturmåling. Kontrolleret opbevaring
og temperaturkontrol af færdigretter i butiks kølemontre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, herunder køle og fryserum, opvaskeafsnit,
produktbærende borde, vaske og stegeomåde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring,varmebehandling og nedkøling for
perioden oktober 2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.Vejledt
genrelt om smileyordning 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret færdigretter og fersk
kød pakker for holdbarhedsangivelse herunder at dato for
”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


