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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køle- og fryseindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige
fødevarer og emballage samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkkenområde, købmandsområde samt restaurantområde.
Gennemgået flow fra vareindlevering til affaldshåndtering
herunder personalefaciliteter uden anmærkninger. Konkret
vejledt om desinficering af pålægsmaskine efter rengøring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler. købmands-,
madbodega-, opvaske- og køkkenlokale, tørvarelager samt
personaletoiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbar flader samt
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skadedyrssikring. Konkret vejledt om termometre til kontrol af opbevarings-, opvarmnings og
nedkølingstemperaturer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Konkret vejledt om mærkning af færdigpakket fødevarer via Fødevarestyrelsens hjemmeside samt om at
virksomheden skal have synlig information om, at personalet kan oplyse om allergene ingredienser. Udleveret
eks. på skilt.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer jf. kontrolforberedende rapport uden anmærkninger.


