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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret tilberedning af
fødevarer under tilsyn, opbevaringstemperaturer køl/frost,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Kølerum, herunder hylder/gulve. Lagerområde
med emballage samt arbejsborde i køkken. OK
Følgende er konstateret: Gulvet under bordarrangement med
bøfsteger fremstår snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af fødevarer, tilberedning af kolde og varme retter
samt kemiske forureninger, dannelse af PAH og Akrylamid.
Set dokumentation for varemodtagelse, opvarmning,
opbevaringstemperaturer køl/frost for oktober til januar 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolrapport. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


