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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken. Personlig hygiejne hos
køkkenpersonalet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring og orden under produktion af fødevarer. Rengøring
af kølerum samt kølerumsinventar. Rengøring af tørlager.
Rengøring af gulvafløb i køkken samt rengøring af emfang,
røremaskine samt arbejdsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar 2022.
Kontrol ved varemodtagelse samt kontrol af
opbevaringstemperaturer i kølefaciliteter.
Kontrolleret: Frekvens for dokumentation for udført
egenkontrol. Følgende er konstateret: Den fastsatte frekvens
for dokumentation for udført egenkontrol ved opvarmning af
fødevarer følges ikke korrekt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om den fastsatte frekvens i
egenkontrolprogram skal følges.


