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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Der er mundtligt
redegjort for adskillelse af råvarer under tilvirkning, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskemaskine, bordflader, ismaskine og barområde. Der er
vejledt generelt om renhold.
Kontrolleret Arbejdsgange for rengøring efter skadedyr.
Virksomheden har rengjort med universalrengøring og
desinficeret med disinfektion godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken,
barområde og restaurant. Virksomheden har redegjort for ny
kloark i baggård, hvor der er rottespærer i. Der er redegjort for
lukning af små huller ind til virksomheden fra udeområder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Der er mundtligt
redegjort for procedurer ifm. skadedyr. Skadedyrsbekæmper
kontaktes og Fødevarestyrelsen informeres. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


