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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: de hygiejniske forhold i personale
faciliteter, slagteri, køle og fryse rum.
Kontrolleret at der i produktionen er adgang til
funktionsdygtigt håndvask med sæbe og engangs aftørrings
middel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur
(målt temperatur 1,7C) i kølerum beregnet til opbevaring af
fersk ål.
Tjekket daglig registrering af tempeartur i køle og fryse rum.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret seneste mikorbiologiske vand-analyse udtaget i
slageriet, analysen viser at kravene til rent drikkevand
overholdes. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Personale faciliteter, slagteri her under kar til rensning og
afblødning, køle og fryse rum.
Kontrolleret registrering af rengørings egenkontrol på
produktions dage. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: slagteri, personale faciliteter, køle og fryse rum. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret at termometer der anvendes i produktionen er
inden for gyldig kalibrerings periode. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret egenkontrollen af bygnings veligeholdelse på
slagteri invendingt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for slagtning af ål
oktober 2021-januar 2022.
Kontrolleret årlig revidering af egenkontrolprogram (senest
04/01/2022). Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
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egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Rensede ål 20kg. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


