
Chicago Burger

 

 

Åbakkevej 69

5210  Odense NV

28426283

27-01-2022 1
20-10-2021

1
04-08-2021

1
16-07-2021

2Hygiejne: Rengøring

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, følgende er konstateret: Håndvask i
produktionsområde ved disk er ikke ren, da den fremstår med
indtørrede produktrester der ikke umiddelbart ser ud til at
stamme fra dagens produktion. Forholdet betragtes som
bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at nogen af
mærkerne i håndvasken ikke kan komme af, så håndvasken vil
blive skiftet til en ny.
Generelt vejledt om krav til hygiejnisk håndtering, herunder
hygiejne omkring håndvaskeforhold så der sikres en
tilstrækkelig håndvask. Generelt vejledt om krav til jævnligt
vask af hænder herunder ved skiftende arbejdsopgaver.
Konkret vejledt om vask af hænder forud for anvendelse af
handsker.
Kontrolleret temperatur og adskilt opbevaring i køleenheder,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for sikring af
råvarekvalitet forud for anvendelse til servering, herunder
procedure for dagligt skift af råvarer, jævnlig levering af friske
råvarer samt modtagelse af råvarer, ingen anmærkninger.
Kontrolleret friskhed af hakkebøffer og salat, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
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produktionsområde ved disk, herunder håndvask, produktionsbord, kølebrønd og brødrister, Følgende er
konstateret: Håndvask og område ved brødrister er ikke tilstrækkelig rengjorte da der er produktrester af ældre
dato i håndvask og omkring brødrister. Desuden er der produktionsfedt på hylde hvor brødrister er placeret.
Forholdet betragtes som bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at forholdet rettes med det samme.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret funktionelt overfladetermometer til måling af temperatur ved
modtagelse af kølevarer, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse fra oktober 2021 til d.d. ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer, Følgende er konstateret: Rå løg
opbevares i papkasse hvori der har været emballerede salathoveder. Forholdet betragtes som bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om krav til baggrundsdokumentation ved anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer.


