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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer, herunder opbevaring og adskillelse af fødevarer
på køl og frost, temperaturer ok. Vejledt generelt om
temperaturkrav til rå fisk. Gennemgået procedurer vedr.
varemodtagelse, personale er tilstede, og sætter frost og køl
direkte på frost og køl, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve,
lofter og hjørner samt kølerum og kølediske og køleskabe.
Kontrolleret arbejdsgange for rengøring af lager, gulve, kølerum
og rørføring i loft. Set dokumentation for bestilt rengøring af
rørføring ved loft, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hylder i kølerrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer d.d. Set temperaturovervågning. Hvis
temperatureren ikke er ok, begynder alarmsystemt at hyle, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret chips, majs og tørkager for holdbarhedsangivelse herunder at dato for
”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


