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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer samt at
virksomheden har tilstrækkeligt antal håndvaske med sæbe og
papirhåndklæder. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
temperaturkrav til bløde oste, da en kølemontre målte 8.6
grader visse steder i køleren. Forholdet er vurderet
bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, køle-opbevaring fra sidste besøg til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevist kontrolleret mærkning
færdigpakkede med følgende obligatoriske oplysninger og er
læsbare: producentoplysning, varebetegnelse, ingrediensliste
efter faldende vægt , allergener og tilsætningsstoffer),
mængdeangivelse, , nettovægt, holdbarhedsangivelse, særlige
opbevarings samt næringsdeklaration på fødevarer produceret
fra ekstern leverandør.


