Kontrolrapport

Virksomhed Midt- og Vestsjaellands Politi,

Lokalstation Roskilde v/Coor

Denne kontrol, dato

Kantine 15-10-2021
Adresse Skovbogade 3
Postnr/By 4000 Roskilde Tidligere kontrol
CVRnr. 10683548 bato 28-01-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 4
Rengering Dato 08-09-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Bgde pa 20.000 er

fremsendt. Fglgende er konstateret: Virksomheden har

henvendt sig omkring sygdom blandt gaester der har spist chili

con carne onsdag d. 13. oktober 2021. Virksomheden har

redegjort for produktion af denne ret. Der blev produceret

ekstra stor portion, da der ogsa skulle veere til et selskab pa 32

gaester med familie om aftenen. Ved 11 tiden blev taget ca. 10

liter fra til aften selskabet, som blev fordelt i 4 gastrobakker, og

sat i kelerum. KI. ca. 14.30 inden kantinen lukkede, blev

jndholdet i de 4 bakker skrabet over i en stor. En medarbejder 7

(ikke fra kpkkenet) var blevet instrueret i, at tage bakken ud og

seette i forudprogrammeret ovn, 180 grader i 40 minutter.

Virksomheden oplyser, at der ikke blev udfgrt nogen

temperatur kontroller i forbindelse med denne ret denne dag,

dvs. der blev hverken kontrolleret opvarmning, eller nedkgling,

og tilfgjede, at der kun laves kontrol med temperaturer en gang

om ugen identisk med dokumentationsfrekvensen, og at de

dage og de retter, der foretages egenkontrol med, veelges ud

fra tid og overskud. Virksomheden fremviser

indstikstermometer. Den anden medarbejder i kgkkenet blev

derefter interviewet, og oplyser, at der var sket en

kommunikationsfejl, hvorfor vedkommende satte gastrobakken
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ind i ovnen kl. 15.30 uden at teende ovnen, og gik derefter hjem som den sidste i kpkkenet, under antagelse af,

at aftenarrangementet skulle starte kl. 16, hvor instrueret person skulle taende ovnen. Dog ankom

aftenarrangementet fgrst kl. 18, og chili con carnen havde staet i den ikke taendte ovn i den mellemliggende tid.

Interview af spisende til aftenarrangementet blev ivaerksat. Der blev modtaget svar vedrgrende 16 deltagere.

Samtlige af disse havde haft efterfglgende maveonde. Oplysningerne om inkubationstid, symptomer og varighed

er i overensstemmelse med sporedannere, dvs. bakterier som kan medfgre fgdevarebaren sygdom, nar

varmebehandlede fgdevarer udsaettes for brud pa kglekeeden og gunstige temperaturforhold lzenge nok til, at

der kan ske kraftig bakterievaekst, som ikke elimineres tilstraekkeligt under den efterfglgende genopvarmning.

Der er udelukkende berettet om sygdom blandt deltagere i aftenarrangementet. Efterfglgende blev

medarbejder, der var instrueret i at starte ovnen, interviewet. Vedkommende oplyste, at det

forudprogrammerede ovnprogram var pa 20 min.

Virksomhedens egenkontrol: Det indskaerpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater.

Folgende er konstateret: | virksomheden dokumentation for egenkontrollens udfgrelse og genopvarmning er der

dokumenteret opvarmning og genopvarmning af chili con carne torsdag d. 14-10-2021. Kgkkenansvarlig oplyser

at han i fgrste omgang ikke kender til de naevnte dokumentationer. Den eneste anden kgkkenansat kender
saledes heller ikke til indtastninger i egenkontrollen. Efter lidt tid forklare kgkkenansvarlig at han muligvis har
dokumenteret forud eller har dokumenteret pa den forkerte dag. Kgkkenansvarlig kan derfor ikke redeggre for
dokumentationen for opvarmning og genopvarmning d. 14-10-2021. Det er Fgdevarestyrelsens vurdering, at
virksomhedens dokumentation ikke er valid. Billeddokumentation er foretaget.

Kontrolleret egenkontrol. Fglgende er konstateret: Ifglge virksomheden skriftlige egenkontrolsprogram skal der

males en temperatur med et indstikstermometer ved hver nedkgling. Under tilsynet oplyser kgkkenansvarlig at

der ikke males ved hver nedkgling, men at der males ift. virksomhedens fastsatte dokumentationsfrekvens, som

er en gang om ugen. Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig

overtreedelse. Ydet konkret vejledning om de skriftlige procedurer skal overholdes for nedkgling.

Der er udtaget prgver af chili con carne af den store produktion, som ikke har staet i den slukkede ovn.

Virksomheden har takket nej til kontraprgver. Prgverne blev ikke analyseret.
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