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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der er
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Gennemgået procedure for tilvirkning af kebabspyd, ok.
Virksomheden oplyser at hele spydet steges samme dag.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt omkring vedligeholde af
lokale som anvendes til klargøring af løg, i dette rum bør der
opsættes en form for loftplader. der er kun opsat et net-loft.
Vejledt omkring af klargøring af løg også kan gøre i de
nuværende produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, fra forrige kontrolbesøg til d.d. uden
anmærkninger. Virksomheden har elektronisk egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


