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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: :Procedure for tilbagetrækning.
Opbevaring af trøfler i køleskab. Temperatur i køleskab 4 C.
Faciliteter til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
pakkelokale
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: pakkelokale. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: pakkelokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse,
opbevaring og import af trøfler. Virksomheden vil fremskaffe
leverandørerklæring
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: freske trøfler og trøflepaste.
Ingen anmærkninger.

Kontrolleret næringsdeklarationsoplysninger på trøflepaste på
hjemmesiden. Der mangler oplysninger om energi i KJ. Der er
oplysninger i Kcal. Næringsdeklaration med forkert rækkefølge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt om mærkning på dansk på produkter som forhandles til
de endelige forbruger.
Vejledt om mærkning med procent angivelse vis ingrediensen
fremheves i varebetegnelsen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
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samhandel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed af fødevarekontaktmateriale.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for plastbæger catersouce 500,
herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur), oplysninger
om stoffer med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver, udsteder af erklæring og underskrift.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, , personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering fx ved import


