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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i modningsskab og i kølediske.
Kontrolleret tilstrækkelig adskillese mellem rå og spiseklare
produkter under opbevaring og produktion. Kontrolleret
procedure for varmebehandling og nedkøling af færdigretter
samt procedure for anvendelse af returvarer, herunder
indfrysning af hakkekød inden 24 timer. Kontrolleret procedure
for desinfektion af overflader og udstyr hvor der håndteres råt
kød. Virksomheden har fremvist desinfektionsmiddel med
godkendt journalnummer og redegjort for anvendelsen heraf.
Kontrolleret procedure ved lage- og stiksaltning af
hamburggeryg, herunder fremstilling opbevaring og
holdbarhed sammenholdt med virksomhedens gode
arbejdsgange for lage -og stiksaltning i virksomhedens skriftlige
risikoanalyse. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
opskæringslokale og pølsemageri samt modningsskab. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
for varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Kontrolleret
dokumentation for varmebehandling og nedkøling i perioden
for maj 2021 til d.d. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse og kalvekød. Følgende er kontrolleret:
Wienerschnitzel, osso buco og cote de beuf. Kontrolleret virksomheden procedure for dannelse og vidergivelse
af referencenumre. Ingen anmærkninger.


