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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost
samt varmholdte fødevarer. Stikprøvevist målt temperaturer i
køle- og fryseenheder i produktion og i salgsområde samt i
varmholdelsesenheder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenheder i salgsområde, gulve i produktionsområde,
kødhakker, opvaskemaskine og synlige produktbærende
overflader.
Kontrolleret renholdelse af de store kølerum samt ovne i
produktionsområdet.
Følgende er konstateret: I kølerummet til højre (set forfra) ses
orange belægninger på fugerne ved gulvet ved døråbningen. På
den nederste ovn ses kraftigt fedtsprøjt udenpå lågen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
renholdelse og god hygiejnemæssig praksis i området omkring
ovnene, hvor virksomhedens opvaskeområde også er.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, opbevaringstemperaturer og varmholdelse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret færdigretter
og sandwiches udbudt til salg for holdbarhedsangivelse, herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


