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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhed har mundtlig redegjort for
håndtering af råvarer til produktion af retter. Gennemgået
forskellige varergrupper på køl, herunder fiske og kødvarer
samt skaldyrsprodukter, for holdbarhed før og efter åbning af
emballage samt fastsættelse af holdbarhed af egenproduceret
varer. Kontrol af temperatur på køl, herunder temperatur i
koldjomfru i køkken og butik. vejledt konkret om brug af 3
timers regel, hvis koldjomfruer ikke kan holde en fast
temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder opvaskeafdeling.
Følgende er konstateret: I fryseskab i køkken er der
begyndende belægninger på overkant af låge. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) med fokus på håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


