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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, samt stikprøvevis kontrolleret temperaturer i
køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken , herunder
produktbærende overflader, ovn, emfang, opvaskemaskine,
samt gulve, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
varemodtagelse, opbevaring, varmeholdelse kl 12 og nedkøling
i indeværende år. Virksomheden har i deres
egenkontrolprogram udpeget kontrol af temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning kl 12 og nedkøling
af fødevarer som kritiske kontrolpunkter (CCP) og har fastsat
frekvens for dokumentation af egenkontrollen til 1 gang om
ugen. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det skal vi
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have styr på. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


