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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, vareadskillelse, køle- og
frysetemperaturer, adskillelse under produktion, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring i
produktionsområde. Gennemgået procedure for forberedelse
samt håndtering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af diverse produktion områder,
opvaskemaskine indvendig og inventar og produktionsudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af
kølepligtige fødevarer, temperaturkontrol, opvarmning og
nedkøling, for perioden oktober 2021 til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om
reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside,
samt øvrige SoMe sider fra 1. april 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden informerer mundtlig ved
reservation om allergener i egne producerede fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


