
King catering

 

 

Melstedvej 19

2770  Kastrup

40898166

03-02-2022 1
30-09-2021

1
03-06-2021

1
06-05-2021

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområder med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionsområder med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling,
indfrysning, Ph og opvarmning fra sidste tilsyn og til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: 42 kg ferske laks er kontrolleret via faktura.
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Plast bakker til fødevarer.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


