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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer i
butik og på lager, herunder opbevaring af fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik,
lager, inventar og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for varmemodtagelse og køleopbevaring.
Følgende er konstateret: virksomheden har ikke udarbejdet en
skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om at virksomheden skal kunne fremvise en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for alle virksomhedens
aktiviteter, vist eksempel på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret dansk
mærkning og salg af fødevarer efter udløb af holdbarhed uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


