Kontrolrapport

Virksomhed Meyers Contract Catering,

Hotel Odeon, Restaurant

Adresse Odeons Kvarter 11

Postnr/By 5000 Odense C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

24-02-2022

Tidligere kontrol
Dato 19-06-2020

CVR-nr. 26631521
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 14-11-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet, herunder Isbende overvagning, brug af

hygiejniske taenger samt redskaber, genopfyldning af fade/

skale.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange og

adfzerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

rnér kokkenpersonale er baerer af sygdom eller har plejet syge

familiemedlemmer med symptomer pa Norovirus

(roskildesyge), arbejdsgange for “nulstilling” af kgkken,

hygiejniske handvaskearbejdsgange og handvaskeforhold,

egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og

opbevaring af arbejdstg@j og private genstande.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

mundtlige procedurer for handtering af nulstilling af kgkkenet,

herunder arbejdsgange for renggring og

desinfektionsprocessen, samt kassations af fgdevarer.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Teenger

og fade til buffet, kslerum, arbejdsredskaber,

produktionsborde, hylder i kgkkenet og hylder til opbevaring af
arbejdstgj, handvaske herunder papirholder.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 25 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Meyers Contract Catering,

Hotel Odeon, Restaurant

Adresse Odeons Kvarter 11

Postnr/By 5000 Odense C

CVR-nr. 26631521

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

personlighygiejne herunder Norovirus.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Mzaerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa falgende fodevarer: @sters. Ingen anmaerkninger.

24-02-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




