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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Der opbevares planter med jord i produktionsområde.
Virksomheden opbevarer dressinger udenfor køl hele dagen og
sætter dem først på køl om aftenen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om regler for opbevaring af planter med jord
samt opbevaring af dressinger.
Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Temperaturopbevaring af fødevarer samt
håndvaskefaciliteter.
Virksomheden er konket vejledt om regler for at holde døre til
personale-toilet lukkede så der ikke sker kontamination fra
toilet til fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Opvaskemaskinen fremstår med
kalkbelægninger indevendig. Ventilationsrist i loft i
produktionsområdet fremstår med fedtansamlinger. Diverse
kontakter har belægninger af snavs. Der er ansamlinger af
snavs under køle/fryseskabe. Virksomheden havde ingen
bemærkninger. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
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opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Forebyggende skadedyrssikring. Følgende er konstateret: Bagdør
fremstår med sprække ud til det fri på øverste del af døren. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for kontrol med varemodtagelse i januar og februar 2022
frekvens er ugentlig. Der mangler dokumentation for kontrol med temperaturopbevaring opvamrning og
nedkøling i februar 2022 frekvens er ugentlig. De er kontrolleret fra 1 januar 2022 til og med i dag.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret: Risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Begge dele mangler at blive opdatereret til lovgivninger i dag.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opdatering af begge dele evt. via fødevarestyrelsen eller ekstern konsulent.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret følgende produkter: Kebabkød, pandekager, dressinger for mærkning af allergene ingredienser, ok.
Vejledt virksomheden om hvorledes man aflæser allergener på færdigpakkede fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


