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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer under tilvirkning, samt opbevaring af fødevarer på
køl og frost, temperaturer ok. Virksomhedens gode
arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen PAH ved
fremstilling af bagværk, sorte brød kasseres, ok. Gennemgået
procedurer for opvarmning af flæskesteg, opvarmes til 75
grader, ok. Adgang til en hygiejnisk håndvask med rindende
koldt og varmt vand, papir og sæbe. Vejledt generelt om
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, herunder ovne, lofter, bordflader, køleskabe
og gulve.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Som ovenstående.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
fra september 2021 til d.d. Vejledt generelt om dokumentation
af egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger.[Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager, grove
grønsager, kaffe, gryn og pasta/ris ses økologiske. Set dokumentation for regnskab for 3., 4. kvartal 2021 samt 1.
kvartal 2022 med en overholdelse af økologiprocenten på over 43 %.


