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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i
produktionskøkken, anretterkøkken, Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Døre til toilet forrum
er lukket.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender syltede
ramsløgs capers og ramsløgblomsterknop. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for novelfood samt
plantelisten fra fødevarestyrelsens hjemmeside. Virksomheden
redegører for at de vil tilpasse menu herefter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og anretterområde,
kølerum med blæserist samt udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og anretterkøkken med
udstyr og inventar. Virksomheden redegører for
vedligeholdelses plan for mindre tiltag i køkken samt loft over
anretterkøkken. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarming, varmeholdelse, nedkøling samt indfrysning af fisk for
perioden 01-09-2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


