Ministeriet for Feadevarer,

KOI‘ItI‘Ol I‘a ppO I‘t @ Landbrug og Fiskeri

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Frederiksgens Fiskebar

'Denne kontrol, dato

09-03-2022

Adresse Frederiksg 2

Postnr/By 5700 Svendborg Tidligere kontrol
CVRnr. 35577335 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbesgget har virksomheden faet
Maerkning og information 1 starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af
Godkendelser m.v. 1 kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
Seerlige meerkningsordninger indretning af virksomheden, krydsforurening, uddannelse,
Varestandarder skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet,
Tilszetningsstoffer m.v. registrering ved vaesentligt @ndrede aktiviteter.
Kemiske forureninger Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret
Emballage m.v. uden anmarkninger: Hensigtsmaessig placering af handvask i
Andet forbindelse med produktionskgkken og opvaskeafdeling samt
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang pa personaletoilet, opbevaringsfaciliteter til kglekrasevende
fedevarer samt fersk fisk ved max 2 grader samt kontrolleret
1 © Ingen anmaerkninger gvrige vaske til henholdsvis produktion og opvask. Kontrolleret
2 O Indskaerpelse procedurer for varemodtagelse af fersk fisk ved max 2 grader,
2 Rebiid ferbud eller tangshpder holdbarhedsstyring af hjemmergrte dressinger samt
4 Sgt(ﬁg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet procedurer for handtering af kunder med spgrgsmal ang.
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley allergene ingredienser.
O .Udgéet symbol. Vises for Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
IStk petecridiveton 2022 anmarkninger: Renholdelse af produktionskgkken med vaegge,

gulve, lofter, bordoverflader, kgleskabe og kgleskuffer samt

Kontroltype og -aktivitet fryser og bordoverflader i opvaskeafdeling. Kontrolleret
[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne arbejdsgange for renholdelse af produktionskgkken med
[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol udstyr, ingen anmaerkninger.

(] Anden kontrol Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

1 time 15 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkning: Skadedyrssikring af produktionslokale med vinduer og dgre som slutter taet. Virksomheden har

redegjort for at udendgrsarealer skadedyrssikres af kommunen, ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse er

daekkende for varemodtagelse og opbevaring af kglekraevende og ikke-kglekreevende fgdevarer og

varmebehandling til minimum 75 grader. De nzvnte aktiviteter er udpeget som kritiske kontrolpunkter, ingen

anmarkninger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomheden skilter med at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. Generelt vejledt om

regler for anmeldelse af vaesentlige a&ndringer ang. deling af fadevarelokaler med anden virksomhed.

09-03-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




