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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:håndvaske faciliteter, stegetemperatur i
friture, opbevaring af fødevarer på køl, procedure for
varmeholdelse af pølser og mundtlig procedure for
tilberedning af vietnamesiske retter.Generel vejledt om
reglerne for tilgængelige håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kogeplade, bøfsteger, pølsepande, emfang, friture, køleskab,
mikroovn og væg i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling,
varmebehandling, varemodtagelse og temperaturkontrol i
køleskab og fryser.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


