
Borre Knob Conference Center

 

 

Søborgvej 20

7130  Juelsminde

37091510

09-03-2022 1
26-08-2021

1
26-09-2019

1
23-10-2018

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Set
håndtering af fødevarer i køkkenet og nedkøling på køl, ingen
anmærkninger. Der er gennemgået procedurer for tilvirkning af
røget laks, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kritiske
kontrolpunkter. Der er konkret vejledt om risikoanalyse for alle
aktiviteter, fx. alternativ tilberedningsmetoder som
langtidsstegning, rygning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for
regnskab, ingen anmærkninger.


