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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevare i køle og fryseenheder, samt temperaturkontrol.
Kontrolleret hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe og
aftørring i produktionsområde, opvaskelokale, og
kundetoiletter. Kontrolleret opbevaring af tørvarer og vine.
Kontrolleret brugbar termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde, med produktbærende borde, vaske,
komfur, ovn pålægsslicer, samt alle køleenheder. Kontrolleret
rengøring i serveringslokale, og buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
varmebehandling af fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrol for virksomhedens aktiviteter, varemodtagelse,
opbevaring på køl og frost, varmebehandling og nedkøling
siden 26.11.2021 til d.d. Virksomheden har ugentligt frekvens
for dokumentation af egenkontrol.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi styr på idag.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden. Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


