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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer køl og frost. Procedure for nedkøling
af fødevarer - vejledt genrelt om regel. Håndvask i køkken er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. OK.
Virksomheden er konkret vejledt om regel for håndvask,
herunder bl.a. altid let tilgængelig. Vejledt om korrekt
opbevaring af fødevarer i frostrum, da der lå enkelte lukkede
kasser med fødevarer direkte på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken område
og kølerum. Følgende er konstateret: Sort belægning omkring
vandhane i håndvask og belægning af støv på kølegitre i
kølerum. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr.
og fødevareaktiviteter. Virksomhedens lokale er udvidet med
større spiseområde og et mindre køkken. Udleveret flyer om
smiley ændringer.


