
Hallegaard Pølsemageri og

Gårdbutik

 

Aspevej 3

3751  Østermarie

43047000

11-03-2022 1
19-08-2021

1
09-10-2020

1
19-06-2020

1
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter på hjemmeside, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier (hakket
kød - ikke krav om prøveudtagning), , personlig hygiejne,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger,, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fersk kød og spiseklare fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Kontrollet adgang til håndvaske, sæbe og engangshåndklæder.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af butikslokale og
produktionslokaler, køkken, opvaskeafdeling samt rengøring af
inventar, kølediske, køleskab. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionslokaler, butiks- og cafélokale samt inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse.
Virksomheden benytter vurderet branchekode. Kontrolleret
program for egenkontroldokumentation. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
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allergener til kunder. Der er ophængt skilt i butik. Der er en fortegnelse over ingredienser, herunder allergene
ingredienser i fødevarer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrollen vil ud fra oplyste risikaktiviteter være frekvensbaseret, antal ordinære årlige kontrolbesøg 2.
Vejledt om registrering af følgende særlige aktiviteter: Levering af animalske fødevarer fra detail til detail
(1/3-reglen). Oplyst om, at virksomheden skal registrere sig til aktiviteten på blanket på Fødevarestyrelsen
hjemmeside.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om krav til obligatorisk mærkning af oksekød, og at informationen skal
være tilgængelig for kunderne.


