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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, samt
procedurer for varmbehandling og nedkøling samt faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om grundigere
rengøring på gulvet omkring opvaskeområdet, hvor der var lidt
snavset. Forholdet er vurderet bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Generelt vejledt om at holde orden i
køkkenet, og fjerne eventuelt uanvendt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste besøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


