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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opvarmningsprocedurer for kød. Der
opvarmes til minimum 75 grader, og efterprøves stikprøvevist
med termometer. Vejledt generelt om
opvarmningstemperaturer. Adgang til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgskølere, opvaskemaskine, bordflader og kaffemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Produktion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer, opvamningstemperaturer og
varemodtagelse fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Vejledt generelt om
instruktion af ansatte.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


