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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse, toiletforrum, samt procedure for
affaldshåndtering.
Vejledt konkret om reglerne for krydskontaminering, vejledt
konkret om muligheden for at sætte skilte på døren til
toiletforummet samt på dørene til toiletterne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af serveringsområde, toiletter
og produktionsområdet, herunder om vinduer og dører slutter
tæt, samt at der ikke er huller i væggene. Indgangsdøren er
holdt lukket under besøget. Kontrolleret at
udendørsskraldecontainer/spand er med låg og fremstår
vedligeholdt, samt at låget kan lukkes tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og procedure for
nedkøling, samt dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling siden sidste
kontrolbesøg til d.d.
Konkret vejledt om muligheden for at skrive "ingen aktivitet"
eller et minus-tegn for perioder uden aktivitet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


