
RESTAURANT AKROPOLIS

 

V/GEORGIOS VUSIOS

H.C. Ørsteds Vej 70

1879  Frederiksberg C

36065656

15-03-2022 3
18-08-2020

1
12-02-2018

1
12-06-2017

1
1  
1  
2  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde. Følgende er konstateret: Der mangler
afskærmning til kølemotorer nederst på 3 køleskabe, som
fremstår med snavs/støv i hulrum. Vejledt om
løsningsmuligheder for eventuel afskærmning. Ledninger og
lamper over produktionsområdet fremstår med støvede
belægninger. Forholdene vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Det indskærpes, at lokaler, hvor der
findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: Gulv i produktionsområdet fremstår
flere steder med slitage. Særligt på tidligere repationer foran
komfuret, hvor der er løst linolium samt manglende/defekte
fuger. Til højre for komfuret er der revner langs kant af
linolium. Gulv i baren fremstår ligeledes med slitage og revner i
tidligere reparationer. Bord med ølfustage i baren fremstår
med ujævn kant langs bordkant. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Der indhentes tilbud og repareres.
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Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Vejledt om opdatering af procedure for nedkøling, adskillelse samt procedure for
tidsstyring af varmholdt sovs i egenkontrolprogram. Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling er stikprøvevist kontrolleret for perioden for slutningen af 2021 frem til marts 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


