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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af drikkevarer, fustager og
snacks. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar og
baglokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Bar, baglokale samt fustageopbevaring. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har mundtligt
redegjort for arbejdsgange. Vejledt konkret om nye regler for
udarbejdelse af risikoanalyse i ultralave virksomheder. Henvist
til eksempel på Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk.
Virksomheden har udover drikkevarer samt snacks (nødder,
chips) enkelte poser med ølpølser med opbevaringstemperatur
(0-15 grader C). Ud fra foreliggende omstændigheder vurderes
virksomheden ikke, at være omfattet af krav til egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Der er mundtligt redegjort
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for indhold af allergener i drikkevarer og snacks.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


