Kontrolrapport

Virksomhed Holm Pglser ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af3

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Handtering af fgdevarer:

Kontrolleret vask af t@j og opbevaring af rent tgj i

Adresse Mgllegade 39

omklaedningsrum og fik forklaret deres procedure.

Postnr/By 6430 Nordborg

Kontrolleret mulighed for handvask ved indgangen til

virksomhedens produktions lokaler.

CVR-nr. 31745411 Aut.nr. 6234
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Seerlig fokus pa virksomhedens medarbejderes hygiejne adfaerd

under produktionen og herunder krydskontamination og andre

ting i virksomheden som kan give anledning til forurening af

deres produkter. Fik forklaret virksomheden flow/gennemgaet

virksomhedens produktion fra start til slut. Om der kunne veaere

nogle steder i deres produktion hvor der kunne vaere risiko

kontaminering af produkterne med patogene bakterier.

Spurgt ind til hvad virksomheden laver af kontrol med deres

ravarer og ingredienser, og spurgt ind til virksomhedens

varmbehandling/nedkgling.

Gennemgaet virksomheden produktionsflow, om der er tydelig

adskillelse mellem ra og spiseklare produkter samt adskillelse

af arbejdsprocesser og personale. Kontrolleret om

virksomhedens har en procedure for produktionsraekkefglge, at

virksomheden slutter af med de mest risikofyldte produkter

ved pakning/slicning og har virksomheden taget hgjde for

hvordan deres produkter opbevares i deres kglerum (halvt

fabrikat og feerdig varmbehandlet produkter)

Kontrolleret ravarer og feerdigvarer er beskyttet mod

kontaminering under produktion.

Spurgt ind til virksomhedens kontrol ved modtagelse af ravarer

og de har forholdt til de ravarer som skal bruges i deres

produktion (leverandgrerklzeringer)

Kontrolleret virksomhedens baggrundsdokumentation for

styring af vaekst af Listeria monocytogenes i spiseklare

fodevarer, der af virksomheden er indplaceret i kategori 1.3

(stabiliserede produkter). Fglgende fgdevarer er spegepglser

og tee pglser

Kontrolleret virksomhedens baggrundsdokumentation for

styring af vaekst af Listeria monocytogenes i spiseklare

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

04-03-2022
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




gm; Ministeriet for Fadevarer,
=== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Holm Pglser ApS

Adresse Mgllegade 39

Postnr/By 6430 Nordborg

CVR-nr. 31745411

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3

fedevarer, der af virksomheden er indplaceret i kategori 1.2 (styret vaekst). Fglgende fgdevarer er kontrolleret:

spegepdglser, teepglser, kogepalser

Gennemgaet virksomhedens prgveplan /procedure bade for renggringsprgve og virksomhedens produkter og at

virksomheden kan dokumentere, at de kommer rundt om alle deres produkter i en given periode. De tager bade

straks og holdbarhedsprgver. Kontrolleret at virksomheden brugbart overblik over deres negative og positive

Kontrolleret om virksomhedens egenkontrolprgver er analyseres pa et akkrediteret laboratorium og de analyse

metoder laboratorium bruger er godkendt ifglge forordningen og

hvis de bruger andre metoder, er de metoder godkendt. Set analyseresultater for virksomhedens produkter og

miljg prgver (virksomheden udtager 5 prgver pr. parti) Set virksomheden procedure.

spurgt ind til om virksomheden szlger hakket kgd fra deres engro del og om virksomheden har produktion med

Sous vide/Long Time Low Temperature. ikke aktuelt. ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af inventar og lokaler under produktion. Kontrolleret virksomhedens

procedure (virker tider /dosering overholdes) for renggring og desinfektion af alt udstyr og lokaler. Spurgt ind til

om virksomhedens udstyr kan skilles ad og renggres tilstraekkelig og spurgt ind til hyppighed af renggring af de

omrader som kun ggres periodisk rent.( loft, lamper osv.) Spurgt ind til nar virksomhedens udtager svaberprgver

— fgdevarestyrelsen anbefaler at de tages fra et areal som dakker mellem 0,1 - 0,3 kvadratmeter. ingen

anmarkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret om produktbergrende udstyr og overflader er vel vedligeholdte og om
der revner og spraekker som kan give anledning til dannelse af biofilm og overlevelse. Set virksomhedens

procedure for vedligeholdelse og set virksomhedens vedligeholdelsesplan. Kontrolleret virksomhedens udstyr

reelt renggres og desinficeres. Ingen anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risiko-analyse er tilstraekkelig i forhold til

mikrobiologiske kriterier. Kontrolleret om virksomheden har forholdt sig til, hvilken kategori stabiliseret/ikke

stabiliseret produkter for Listeria monocytogenes skal indplaceres i (1.2 eller 1.3). Kontrolleret om der i

virksomhedens prgveprogram fremga, om produktet undersgges ved produktionens afslutning, ved

holdbarhedsfristens udlgb, eller pa et andet tidspunkt.

Kontrolleret hvordan virksomheden har forholdt sig til den holdbarhed de giver deres produkter. Kontrolleret
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virksomhedens flowdiagrammer for de enkelte procestrin. Kontrolleret om virksomheden har fulgt op pa deres

eventuelle positive prgver. Bade miljg og produkt prgver. Set virksomhedens dokumentation for varmbehandling

/nedkgling til sikring af patogene bakterier for 2022. ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fédevareaktiviteter.
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