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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. OK
Kontrolleret procedure for vurdering af holdbarhed på
egenproducerede fødevarer. OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder arbejdsborde, køle- og frostenheder samt
restaurant.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udført
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning og nedkøling for perioden november 21 - marts 22
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har
kontrolleret temperaturerne men har ikke fået det
dokumenteret.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


