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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse af fødevarer, opbevaringstemperaturer og
toiletfaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Buffetområde, produktionsrum, sushiområde, bar og toiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Buffetområde, produktionsrum, sushiområde, bar og
toiletter. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling,
nedkøling, pH-måling af ris og indfrysning af fersk fisk. Vejledt
vedrørende korrekt dokumentation af indfrysning af fersk fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er den 20. januar 2022 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.



Østens Konge+ ApS

 

 

Torvet 4A

3300  Frederiksværk

38131370

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-03-2022

Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der på dette
kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


