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Gennemgået smileyændringer for 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer i
køleinventar; håndtering af uemballerede fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask i udsalgsområde. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer, herunder rengøringskontrol af gulve,
vægge, lofter og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
indgangspartier, herunder dør til lager mod gaden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring og modtagerkontrol fra forrige kontrolbesøg
frem til d.d.
Vejledt om regler for risikoanalyse.
Mærkning og information: Mærkning og information:
Stikprøvevis kontrol af holdbarhedsmærkning af følgende
produkter: Chokolade og konfekture. Ingen anmærkninger.


