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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring på køl og frost.
Adskillelse og tildækning af fødevarer på køl. Adgang til
hygiejnisk håndvask med varmt vand, håndsæbe og
aftørringspapir. Fødevarer hævet over gulvet i kælderen og på
loftet hvor der opbevares råvarer til produktionen.
Gennemgået procedure for adskillelse af allergener på lageret
og i produktionen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Håndtag på
diverse kølemøbler fremstår snavsede, i området hvor der
tilberedes sandwich samt i bageriet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for krydskontaminering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktionslokalet, køle møbler i
virksomheden, opvaskemaskine tilhørende cafe samt
opvaskemaskine i bageriet. Cafeområdet med hylder, slicer
samt bordflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, nedkøling for
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perioden 01.01.2022 til dags dato. Gennemgået beskrivelse i risikoanalysen for acrylamid.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: mærkning af følgende produkter,
sesam på knækbrød.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


