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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Mundtlige procedurer for;
- hypping og grundig håndvask samt brug af handsker, ved sår
på hænder.
- opvarmning, nedkøling i passende portioner samt brug af
termometer.
- brug af krydderier og gennemvarmning af disse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder, blæsekøler, ovn, redskaber, udstyr, vaske,
opvaskemaskine, isterningmaskine og håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling af fødevarer for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer, iflg. cvr.dk.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: mundtlige procedurer for udblødning af bønner i rigelige mængder vand og kogning af disse i
frisk vand.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym forbrugerhenvendelse.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


