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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure
vedrørende tilvirkning af kebab, ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, samt kontrolleret temperatur i diverse kølediske.
Følgende er konstateret: Affaldshåndtering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køledisk i
salgsområdet, ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring af redskaber og udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Røre maskiner er beskidt omkring
hvor dej krog sidder monteret. Belagt med gammel skidt brun
belægning.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det vil jeg gøre
rent.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Micro ovn placering,
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reol under bord i køkken, bordplades kanter.
Følgende er konstateret: : Micro ovn placering på pap, reol under bord i køkken mangler vedligeholdelse af
kanter, bordplades kanter i køkken mangler kanter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder reparation / udskiftning af ovennævte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opvarmningskontrol, nedkølingskontrol,
varmholdelse og temperaturkontrol for køl og frost, for perioden fra Januar 2022 og frem til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse blanket 6 med egne notaer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden oplyser at de ingen hjemmeside har.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Foto dukumentation foretaget.


