
Madmedmere-Tune

 

 

Tune Center 11B

4030  Tune

19286290

23-03-2022 1
14-12-2021

1
22-06-2021

1
20-10-2020

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperature i køle inventar,
forrum til toilet samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Kølerum
fremstår med små sorte pletter på loft og undersiden af hylder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om brug af desinfektions middel samt evt. brug
af rengørings plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktions område herunder gulv,
vægge, loft samt bordoverflader og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions område herunder gulv, vægge, hylder samt
gennemgået mundtlig vedligeholdes plan for frost rum samt
fliser ved køle container. Ingen anmærkninger. Vejledt om brug
af skriftlig vedligeholdes plan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling for
perioden sidst tilsyn til dags dato. Vejledt generelt om regler
for frekvens for skriftlig dokumentation.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer jvf. cvr. virk.


