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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set tilvirken af tapas anretning. Vejledt i hygiejnisk
optøning af frossen kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader og
udstyr, herunder ovn, mikroovn, køles/frysemøbler,
opvaskemaskine, emfang, isterningemaskiner og kaffemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: .
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra sidste tilsyn til dags
dato.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomheden skilter/informerer ikke om allergenoplysning.
Virksomheden oplyser, at det er en forglemmelse i forbindelse
med nyrenovering af servering/bar-område. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om regler vedrørende
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information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


