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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af stegt flæsk.
Der nedkøles fra 65 til 10 grader. Flæsk opbevares i køleskab til
det genopvarmes til 75 grader. Adgang til hygiejnisk håndvask
med rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, opvaskemaskiner, ismaskine og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Sakdedyrssikring.
Følgende er konstateret: Bagdøren til køkkenet stod åben
under tilsynets start. Virksomheden lukkede døren med det
samme. Bagdøren bruges ifm. varemodtagelse og der var flere
vareleveringer under tilsynet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling fra
december 2021 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


