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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleskabe, set
ph måler samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i stade og i
fælles opvaskeområde. Ydet konkret vejledning om at der skal
være 2 lukkede døre mellem personaletoilet og lagerlokale,
hvor der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe, udsugning og gulv i
stade samt renholdelse af fælles opvaskevogn og fælles
personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af stade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling,
indfrysning af fersk fisk samt måling af ph i ris fra opstart marts
2022.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: mini forårsruller, kyllingbryst og stegt andebryst.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


