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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: produktion af bolcher. Hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir. Kontrol af fremmedlegemer:
Metaldetektion og sigtning af sukkerlage. Procedure for
renkørsel ved produktskifte til sukkerfri variant af bolche.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse overflader og inventar i
produktion samt i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktion, pakkeområde, varemodtagelse, lager.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: gode arbejdsgange i
forbindelse med dosering af farvestoffer / aroma til bolcher.
Følgende er konstateret: Virksomheden har generelt ikke
risikovurderet på dosering med farve og aroma til bolchemasse
i deres risikovurdering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at indskrive dosering af tilsætningsstoffer
til bolcher som god arbejdsgang i risikoaanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: udvalgt bolche. Kontrolleret seneste
sporbarhedsøvelse. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nummer og
fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dosering af carmin syre, indigotin og patent
blue til bolchevariant.


